
Schrobenhauser Spargel 

 
 

Frischer Schrobenhauser Stangenspargel 
 

 

– wahlweise bissfest oder weich- 

mit neuen Kartoffeln, dazu Sauce Hollandaise 

oder zerlassene Butter oder Sauce Vinaigrette 

28,90 

 

 

wahlweise mit: 

 

Hopfen-Kochschinken vom Strohschwein 7,90 

Parmaschinken        7,50 

gemischtem Schinken  8,50 

kleinem Wiener Schnitzel 15,90 

Saiblingsfilet 17,00 

 

 

…unsere Weinempfehlung: 
 
 

2026 Weißer Burgunder 

Weingut Winzerkeller Sommerach, Franken5 

Zartes Gelb mit grünlichen Reflexen. In der Nase reifer Apfel, Aprikose und Limettenschale. Am Gaumen Birne und Quitte, 
begleitet von einer eleganten Säurestruktur. 

0,1l 4,40 

0,2l 8,20 

0,75l 29,90 

 

2020 Vernatsch-Schiava 

Weingut Peter Zemmer, -Südtirol 
Die typische Südtiroler Rotweinsorte Vernatsch duftet in dieser Komposition von Peter Zemmer nach Kirschen, reifen 

Beeren und unterschwellig nach Johannisbeeren.  

0,1l 6,90 

0,2l 13,00 

0,75l 47,00 

 
 

 

Aperitifs: 
 

Limoncello1,3 Spritz 

Limoncello mit Secco5 und Soda, Limette und Minze 

0,2l  8,90 

 

Rhabarber1,3 Spritz 
Rhabarbersaft, Secco5 und Soda, Zitronensaft und Basilikum 

0,2l 8,90 
 


